
Vinification : 

Traditionnelle en cuve inox thermo régulée.
Remontage et travail d’extraction doux et lent.

Cépages : 50 % Grenache et 50 % Syrah   

Dégustation : 

La robe grenat, aux reflets violines donne à ce Ventoux
fraicheur et brillance. 

Le nez est expressif, sur des notes de réglisse et de
bourgeons de cassis.

La bouche délicate, aux notes de petites baies rouges
donne à ce vin longueur et équilibre sur un tannin soyeux.

Accords mets et vins  :

Ce rouge est idéal sur des viandes marinées, volailles et
fromage frais.
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