
Vinification : 

Les raisins sont issus de la viticulture biologique.
La vendange est ramassée à maturité aromatique, puis elle
est éraflée. 

Ce rosé est issu de pressurage direct, les jus sont débourbés
à basse température par décantation naturelle.

Cépages : 90 % Cinsault / 10 % Grenache

AOC VENTOUX

Dégustation :

D’un rose pâle aux reflets pomélo, le nez offre des senteurs
minérales de pierre à fusil.

La bouche est légère et rafraichissante.

Accords mets et vins : 

Ce rosé accompagnera vos poissons,
filets de rougets, et vos apéritifs.
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